Начальнику территориального
отдела Роспотребнадзора 

по г. Москве ЮЗАО 

Журавлеву М.В.
КОПИЯ: 

Директору МГДД(Ю)Т

Шашкову А.А.

Уважаемый Михаил Викторович!

 Родительский комитет МГДД(Ю)Т (ул. Косыгина, 17), представляющий интересы 15000 (пятнадцати тысяч) детей, просит Вас рассмотреть и разрешить:

1. Установку в помещениях МГДД(Ю)Т кулеров с питьевой водой и одноразовыми стаканчиками (категория «продовольственные товары» 1 группа, подгруппа 0101)
2. Приготовление в буфетах и столовой свежевыжатых соков или установку автоматов для приготовления свежевыжатых соков.

3. Осуществление продажи меда в однопорционной расфасовке, орехов и сухофруктов мелкой фасовки.

4. Осуществление продажи молочных продуктов из цельного молока: ряженка, кефир и проч.(категория «еда» группа 7, подгруппы 0703,0704,0708)
5. Осуществление продажи фасованных овощных палочек - нарезанная крупно морковка, огурец, помидоры-черри, дайкон, сельдерей и проч.
6. Организацию «уголка самостоятельного питания», где будет установлен бойлер и СВЧ печь.

7. Включение в рацион продуктов здорового питания – цельнозернового или бездрожжевого хлеба, молочных коктейлей, кислородных коктейлей, зелени и фруктов российских производителей (например, агрокомбината «Московский»).

8. Приготовление и продажу в буфетах горячих блюд в выходные дни субботу и воскресенье.

В выходные дни в помещениях дворца занимается много детей, работают педагоги, проходят мероприятия с приглашенными детскими коллективами. Горячего питания очень не хватает, дети вынуждены перекусывать вместо получения полноценного обеда. Просим Вас разрешить продажу горячих блюд. Примерное меню горячих блюд для буфета прилагаем.
Просим дать ответ в письменном виде на адрес: 119331, Москва, ул.Косыгина, 17, Родительскому комитету МГДД(Ю)Т

Родительский комитет МГДД(Ю)Т

Меню

Предлагаемое меню для буфетов 2-го и 6-го корпусов с учетом наличия основной базы-столовой. Предполагается, что перечисленные ниже блюда будут готовиться для буфетов и разогреваться в буфетах в микроволновой печи. 

Супы:

1. Бульон куриный / мясной с гренками 

2. Бульон куриный / мясной с яйцом

3. Супы-пюре (?)

Горячее
1. Сосиски без сои с горошком 

2. Пицца

3. Курица отварная

4. Курица жареная

5. Мясо отварное 

6. Пельмени без сои

Гарниры:

1. Гречка отварная

2. Макароны отварные

3. Картошка жареная

4. Картошка отварная

5. Пюре картофельное

Холодные закуски

1. Яйцо отварное

2. Яйцо отварное под майонезом

3. Салат из помидоров / огурцов

4. Салат из свежей капусты

Различная выпечка и бутерброды

Примечание: соусы для горячих блюд и холодных закусок, такие как майонез, кетчуп, горчица, сметана, должны быть порционными (в индивидуальных заводских упаковках), т.е. блюда продаются не заправленными соусами, и каждый посетитель сам отдельно приобретает соус при желании. Это способствует удешевлению стоимости, и делает блюда менее скоропортящимися.
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